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Was macht unseren Prozess so einzigartig?

Zubereitet mit 100% natiirlichen Sauer-

oder Vorteigen Traditionell im Steinofen gebacken

Der Natur Zeit geben, ihre Arbeit zu

machen
100% natiirliche Zutaten

Bl0 BREADNESS



Vorteile unserer besonderen Herstellungsweise

Lockere Krumen-Struktur
Einzigartige Geschmackstiefe
Rosche und lang anhaltende Kruste

Gute Bekommlichkeit
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Unsere Partner in der biologischen
Landwirtschaft
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Naturland

Wir sind Partner

Bioland
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